
   

 

 
 
 
(pieczęć adresowa wykonawcy) 

 

Załącznik nr 1 do SIWZ 

Znak sprawy: 271.11.2017.KG 

 
FORMULARZ OFERTY – Część 3 

Sukcesywna dostawa mięsa i wędlin 
 

I. Nazwa przedmiotu zamówienia: 

Dostawa artykułów żywnościowych do Internatu Zespołu Szkół nr 3 im. Jana III Sobieskiego 

 w Szczytnie w 2018 r. 

 

 

II. Nazwa i adres wykonawcy: 
………………………………………………….. 

.............................................................................. 

.............................................................................. 

 

NIP…………………………………………….. 

 

REGON………………………………………. 

 

Wielkość przedsiębiorstwa: 

 mikro     małe    średnie     duże  
(zaznaczyć odpowiednio) 

 

Dane teleadresowe na które należy przekazywać korespondencję związaną z niniejszym 

postępowaniem: 

Fax …………………………………………… 

e-mail........................................................... 

nr telefonu……………………………………… 

Osoba upoważniona na podstawie ................................ (wskazać rodzaj dokumentu np. KRS, 

CEDG, pełnomocnictwo itp) do reprezentacji Wykonawcy/ów i podpisująca ofertę: 

………………..…………………………………. 

Osoba do kontaktu z Zamawiającym ............................................................................ 

Adres do korespondencji (jeżeli inny niż adres siedziby): 

……………………………………………………….………………………..  

 
Przystępując do postępowania o udzielenie zamówienia publicznego prowadzonego w trybie przetargu 

nieograniczonego zgodnie z ustawą z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamówień publicznych na: 

Dostawę artykułów żywnościowych do Internatu Zespołu Szkół nr 3 im. Jana III Sobieskiego w 

Szczytnie w 2018 r. - Sukcesywna dostawa mięsa i wędlin oferujemy wykonanie przedmiotu 

zamówienia na warunkach określonych przez Zamawiającego oraz zgodnie z opisem przedmiotu 

zamówienia za łączną  (wraz z należnym  podatkiem VAT) cenę ofertową brutto  

………………………….. zł 
 

INFORMUJEMY, ŻE (właściwe zakreślić): 

 wybór oferty nie będzie prowadzić do powstania u Zamawiającego obowiązku podatkowego; 



   

 

 wybór oferty będzie prowadzić do powstania u Zamawiającego obowiązku podatkowego w 

odniesieniu do następujących towarów i usług (w zależności od przedmiotu zamówienia): 

 

Lp. Nazwa (rodzaj) towaru lub usługi Wartość bez kwoty podatku 
   

   

 

Wartość towaru / usług powodująca obowiązek podatkowy u Zamawiającego to ………………….. 

zł netto*1. 

Powyższe wypełnić tylko gdy: 

⃰ dotyczy Wykonawców, których oferty będą generować obowiązek doliczania wartości podatku 

VAT do wartości netto oferty, tj. w przypadku: 

• wewnątrzwspólnotowego nabycia towarów, 

• mechanizmu odwróconego obciążenia, o którym mowa w art. 17 ust. 1 pkt 7 ustawy o podatku od 

towarów i usług, 

• importu usług lub importu towarów, z którymi wiąże się obowiązek doliczenia przez 

Zamawiającego przy porównywaniu cen ofertowych podatku VAT. 

 

Oferta wg pozostałych kryteriów. 

L.p. Opis kryterium  Oferowany parametr 

1 
Ilość godzin na wymianę 

produktów zareklamowanych 

 

 

Zestawienie asortymentowo-cenowe: 

L.p. Nazwa produktu J. m. Ilość 
Cena jedn. brutto 

w zł 
Wartość brutto w zł 

1 2 3 4 5 6 

1 antrykot wołowy kg 40   

2 boczek wędzony b/skóry o kg 10   

3 filet z kurczaka świeży kg 500   

4 kiełbasa biała parzona kg 10   

5 

kiełbasa szynkowa – zaw. mięsa 

wieprzowego min. 70%, zaw. 

tłuszczu max. 10g/100g produktu 

gotowego 

kg 60   

6 

kiełbasa typu krakowska – zaw. 

mięsa wieprzowego min. 70%, 

zaw. tłuszczu max. 10g/100g 

produktu gotowego  

kg 100   

7 kiełbasa typu śląska  kg 100   

8 

kiełbasa typu żywiecka – zaw. 

mięsa wieprzowego min. 70%, 

zaw. tłuszczu max. 10g/100g 

produktu gotowego 

kg 90   

9 łopatka wieprzowa b/k kg 300   

                                                 
1 W przypadku, gdy ofertę składa wykonawca zagraniczny, który na podstawie odrębnych przepisów nie jest zobowiązany do 

uiszczenia VAT w Polsce, należy wpisać cenę netto. Przy ocenie takiej oferty zastosowanie będzie miał zapis wskazany w 

dziale XVI pkt 4 SIWZ wynikający z art. 91 ust. 3a ustawy Pzp. 

 



   

 

10 

ogonówka – zaw. mięsa 

wieprzowego min. 70%, zaw. 

tłuszczu max. 10g/100g produktu 

gotowego 

kg 80   

11 

paluszki parówki drobiowe o 

zawartości mięsa >70%, bez 

MOM 

kg 50   

12 

parówki wieprzowe hot-dog o 

zawartości mięsa >70%, bez 

MOM 

kg 100   

13 pieczeń myśliwska kg 50   

14 pierś z indyka, świeża kg 350   

16 

polędwica drobiowa – zaw. mięsa 

drobiowego min. 70%, zaw. 

tłuszczu max. 10g/100g produktu 

gotowego 

kg 100   

17 

polędwica sopocka – zaw. mięsa 

wieprzowego min. 70%, zaw. 

tłuszczu max. 10g/100g produktu 

gotowego 

kg 100   

18 polędwica z warzywami kg 50   

19 porcje rosołowe świeże kg 60   

20 przysmak w konserwie kg 40   

21 schab b/k, świeży kg 500   

22 

szynka biesiadna – zaw. mięsa 

wieprzowego min. 70%, zaw. 

tłuszczu max. 10g/100g produktu 

gotowego 

kg 100   

23 

szynka gotowana – zaw. mięsa 

wieprzowego min. 70%, zaw. 

tłuszczu max. 10g/100g produktu 

gotowego 

kg 200   

24 szynka konserwowa kg 30   

25 szynka wieprzowa b/k, świeża kg 200   

26 udko z kurczaka, świeże kg 150   

27 
udziec wołowy, świeży, w 

hermetycznych opakowaniach 
kg 250   

28 udziec z indyka, świeży kg 250   

29 wątróbka drobiowa, świeża kg 50   

RAZEM  

 

 

 

 

 



   

 

Uwaga! Poniższą tabelę wypełnia Wykonawca! 

l.p. Produkt Oferowany produkt: nazwa własna/marka, producent, gramatura, 

pozostałe dane odpowiednio do opisu w tabeli dla danego 

produktu. 

6 

kiełbasa typu krakowska – zaw. 

mięsa wieprzowego min. 70%, 

zaw. tłuszczu max. 10g/100g 

produktu gotowego – lub 

produkt równoważny zaw. mięsa 

wieprzowego min. 70%, zaw. 

tłuszczu max. 10g/100g 

produktu gotowego 

 

7 

kiełbasa typu śląska lub 

równoważna (produkt 

równoważny z mięsa 

wieprzowego min. 68% i 

wołowego min. 5%/100g 

produktu gotowego) 

 

8 

kiełbasa typu żywiecka – zaw. 

mięsa wieprzowego min. 70%, 

zaw. tłuszczu max. 10g/100g 

produktu gotowego (produkt 

równoważny z mięsa 

wieprzowego min. 70%, zaw. 

tłuszczu max. 10g/100g 

produktu gotowego) 

 

17 

polędwica sopocka – zaw. mięsa 

wieprzowego min. 70%, zaw. 

tłuszczu max. 10g/100g 

produktu gotowego (produkt 

równoważny z mięsa 

wieprzowego min. 70%, zaw. 

tłuszczu max. 10g/100g 

produktu gotowego) 

 

22 

szynka biesiadna – zaw. mięsa 

wieprzowego min. 70%, zaw. 

tłuszczu max. 10g/100g 

produktu gotowego (produkt 

równoważny z mięsa 

wieprzowego min. 70%, zaw. 

tłuszczu max. 10g/100g 

produktu gotowego) 

 

 

III. Okres przydatności do spożycia: 

a) mięso - nie mniej niż 5 dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy, 

b) wyroby mięsne/wędliny - nie mniej niż 10 dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy. 

 

IV. Deklaruję ponadto: 

a) warunki płatności – 14 dni od dnia prawidłowo wystawionej i dostarczonej do 

Zamawiającego faktury. 
 



   

 

V. Oświadczamy, że: 

 

 akceptujemy wszystkie postanowienia SIWZ i wzoru umowy bez zastrzeżeń, 

 w cenie oferty zostały uwzględnione wszystkie koszty wykonania zamówienia i realizacji 

przyszłego świadczenia umownego, 

 zamówienie zostanie wykonane zgodnie z wymogami określonymi w specyfikacji istotnych 

warunków zamówienia oraz ze szczegółowym opisem przedmiotu zamówienia (załącznik nr 1 

do SIWZ), 

 uwzględniliśmy zmiany i dodatkowe ustalenia wynikłe w trakcie procedury przetargowej 

stanowiące integralną część SIWZ, wyszczególnione we wszystkich umieszczonych na stronie 

internetowej pismach Zamawiającego, 

 uważam (-y) się za związanego (-ych) ofertą przez okres 30 dni wskazany w specyfikacji 

istotnych warunków zamówienia 

 w razie wybrania mojej (naszej) oferty zobowiązuję (-my) się do podpisania umowy na 

warunkach zawartych w specyfikacji i projekcie umowy, w miejscu i terminie określonym przez 

Zamawiającego, 

 zobowiązuję (-my) się do wykonania zamówienia za wynagrodzenie podane w formularzu 

oferty, 

 oferowane produkty są zgodne z siwz i spełniają wymogi określone w specyfikacji istotnych 

warunków zamówienia oraz posiadają certyfikat IVD i/lub CE (jeżeli są wymagane dla 

oferowanego przedmiotu), 

 oświadczam (-y), że nie uczestniczę (-ymy) jako Wykonawca w jakiejkolwiek innej ofercie 

złożonej w celu udzielenia niniejszego zamówienia, 

 umowa zostanie wykonana z należytą starannością, 

 Zamawiający nie ponosi odpowiedzialności za szkody wyrządzone przeze mnie podczas 

wykonywania przedmiotu zamówienia, 

 wszelkie ustalenia i decyzje dotyczące wykonywania przedmiotu zamówienia uzgadniane będą 

przez Zamawiającego z ustanowionym przedstawicielem Wykonawcy, 

 po wyborze mojej (naszej) oferty zostanie określona i udostępniona lista telefonów 

kontaktowych i numerów fax oraz dopełnię (-my) inne ustalenia niezbędne dla sprawnego i 

terminowego wykonania zamówienia. 

 nie zamierzam/y / zamierzam/y* powierzyć podwykonawcom wykonanie następujących części 

zamówienia: 

 

Lp. Nazwa i adres podwykonawcy 
Część zamówienia, której wykonanie 

zostanie powierzone podwykonawcom 

   

   

      

VI. Zobowiązania w przypadku przyznania zamówienia: 

 zobowiązujemy się do zawarcia umowy w miejscu i terminie wyznaczonym przez 

Zamawiającego; 

 osobą upoważnioną do kontaktów z Zamawiającym w sprawach dotyczących realizacji umowy 

jest..................................................................................................... 

 e-mail:………...……........………….…………………..……....….tel./fax: …………………... 

 

VII. Zastrzeżenie i informacje od Wykonawcy: 

1. Oświadczam, że niżej wymienione dokumenty składające się na ofertę zawierają informacje 

stanowiące tajemnicę przedsiębiorstwa w rozumieniu przepisów o zwalczaniu nieuczciwej 

konkurencji i nie mogą być ogólnie udostępnione: 

…………………………………………………………………………………………………… 



   

 

2. W celu wykazania, że powyżej wskazane dokumenty zawierają informacje stanowiące tajemnicę 

przedsiębiorstwa do oferty załączam: 

…………………………………………………………………………………………………… 

3. Inne, istotne dla przedmiotu zamówienia informacje:  

…………………………………………………………………………………………………… 

 

VIII. Informacje dotyczące treści oferty: 

1. Niniejszym wskazuję dokumenty/oświadczenia poniżej wymienione i załączone do oferty, 

które należy traktować jako dokumenty/oświadczenia wskazane w Rozporządzeniu Ministra 

Rozwoju z dnia 26.07.2016 r. w sprawie rodzajów dokumentów jakich może żądać zamawiający 

od wykonawcy, celem ich badania w przedmiotowym postępowaniu: 

…………………………………………………………………………………………………… 

 

2. Poniżej wskazane dokumenty są dostępne w bezpłatnych bazach danych: 

…………………………………………………………………………………………………… 
(rodzaj dokumentu, adres bazy danych) 

 

3. Poniżej wskazane dokumenty są dostępne u Zamawiającego, a ich treść jest aktualna: 

………………………………………………………………………………………. 
(rodzaj dokumentu, nr postępowania do którego były złożone) 

 

 

 

 

 

........................... dnia................... 2017   …………………………………………… 
                                                                                                    (podpis i imienna pieczątka osoby 

                                                                                                            upoważnionej do reprezentowania Wykonawcy) 
 

 


